Kasarli Palamut Giive¢

Malzeme :
3 yemek kasigi yad
1 adetsogan
2 adetbiber
2 adetdomates
1 adet defne yapragi
1 adet palamut
istege bagli tuz karabiber kirmizi pul biber
1 kase taze kasar rendelenmis

Yapiligi :

Yag! tencereye alin igine, dogranmis
soganlari ve biberleri soteleyin ve Uzerine
domatesinizi ekleyin.

Domatesler biraz pisince icine kusbasi
dogranmig palamutu ekleyin ve biraz harl
ateste pismesini saglayin.

icine tuz karabiber ve azicik pul biber ilave
edin.

1 tane defne yapragi koyun guizel kokmasi
icin

Guveg kaplarina alin ve rendelenmis kasar
ekleyip 200 derece i1sinmis firinda kasari

eriyinceye kadar pisirip servis yapin.

DEGERLIi TUKETICILERIMIiZ

Hem icerdigi besin maddeleri, hem de
cagimizin belli bash hastaliklarinda
tedavi edici roliiyle yararlamilmasi
gereken miikkemmel bir besin kaynag
olan bahigin haftada 2-3 kez
tiiketilmesinde yarar vardir.

Bahk Saghktir...!
Balik Lezzettir...!
Balik Berekettir...!

Ayrintily bilgi icin
Il ve Ilgce Miidiirliiklerimize bagvurunuz...

®) (0258) 212 54 80 (4 Hat)
(0258) 212 54 87

@ https://denizli.tarimorman.gov.tr
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